
Formule à 7,50 Euros 
Au Choix 

 
(Cette formule est valable uniquement le midi 
sauf Samedis, Dimanches et Jours fériés) 

 
Entrée du Moment + Plat du Jour 

 
OU 
 

Plat du Jour + Fromage (1sorte) 
Ou Dessert 

 

 

  Menu enfant (-12 ans) : 7 euros (un plat garni + un Dessert) 
  Couvert enfant (sans repas) : 1,60 euros 

   

       Menu à 19 euros 
 

     Croûte aux Champignons à la Crème 
         Ou 
       Croustinette au Fromage 
         *** 

 Jambon fumé Chaud 
 Accompagné de Roëstis et de Salade Verte 

 Ou 
 Saucisse de Morteau aux Lentilles 

 *** 
 Fromages 

 *** 
 Dessert au Choix 

Formule à 
10 Euros le midi 
12 Euros le soir 

(Cette formule n’est pas servie les Same-
dis soirs, Dimanches et Jours fériés) 

 
Petite Assiette 

Au Buffet de Hors d’Œuvres 
*** 

Plat du Jour 
Ou 

Joues de Bœuf 
*** 

Dessert 
*** 
Café 



Menu Tarte Flambée : 18 
euros 

 
 

2 Tartes flambées 
Salade verte 

 
*** 
 

Glaces (2 boules) 
Ou 

Tarte Maison 

 

Nos Spécialités Fromagères 
servies toute l’Année 

 
Boîte Chaude : 14 euros/ pers. (30 minutes de cuisson) 

 
Fondue : 12,50 euros/pers. 

 
Raclette : 12,50 euros/pers. 

 
Tartiflette : 12,50 euros/pers. 

 
Tous ces plats sont servis à partir de 2 personnes et sont accompagnés 
de Salade verte, Jambon cru (3 tranches par pers.) et Pommes de Terre 

 

Carpaccio de Bœuf 
 en 2 formules 

 
 
 

En entrée : 8,5 euros 
 
 
 

En Assiette repas avec frites 
Et salade verte : 

 11,50 euros 



Nos entrées 
 
Petite Assiette de Crudités        4 
Grande Assiette de Crudités       7 
Buffet à Volonté         10 
Croûte aux Champignons        8 
Croustinette au Fromage        8 
Omelette au Jambon ou au Fromage     5,5 
Grenouilles (selon saison)       13 
Escargots à la Bourguignonne (12)      9 
Escargots à la Bourguignonne (6)      5 
Jambon cru fumé         6 
Pâté de Campagne         5 
Planchette de Cochonnailles       7,5 
(Jambon cru et cuit, saucisse de Morteau, lard et Cornichons) 

Nos Plats 
 
Saucisse de Morteau aux Lentilles      10 
Escalope de Saumon au Beurre blanc     9,5 
Jambon fumé chaud campagnard      10 
Filet de Bœuf vigneronne        14 
Filet de Bœuf aux Morilles       22 

Mignon de Porc à l'Echalote et Crème     11 
Filet de Truite Saumoné au Vin d’Arbois     9,5 
Plat du Jour          6,5 
Tartare de Bœuf Frites et Salade      12 

Notre Spécialité : Cuisson sur Ardoise 
Original, savoureux et sympathique … C’est cuire à votre table sur la 
pierre chaude. Accompagnement : salade verte et gratin dauphinois. 
 

                      Pavé de Boeuf : 13 є 



La Carte du Potager 
 

Nos salades sont servies sous 2 tailles : 
• petite taille, pouvant vous servir d'entrée 

• grande taille, pouvant vous servir d'assiette repas 

          Petite        Grande 
 
Salade de "Par là Autour"          6      9 
(Salade verte, saucisse de Morteau, comté, noix et tomate)   
 

Salade de la Mer           6      9 
(Salade verte, coraya, petites crevettes et maïs)     

 
Salade de Chèvre           6      9 
(Salade verte, tomate, chèvre chaud sur petits toasts, lardons)  

 
Salade Champêtre           5,5     8,5 
(Salade verte, tomate, lardons)       

 
Salade "Port titi"           6      9 
(Salade verte avec filets de truite fumés)      

 
Salade au Saumon fumé   .        6      9 
            
 

Les Assiettes "Casse Croûte" 
Mâchon Paysan              10 
(Pommes sautées, salade verte, Comté, Pâté Campagnard…)    

 
Assiette du Berger              9 
(Lard, Fromage, salade verte et œuf sur le plat)      
 
 



Nos Fromages 
 

Plateau de Fromages           4,5 
 
Fromage Blanc à la Crème      4,5  
 
   

Nos Desserts 
« Que les gourmands n’hésitent pas à choisir leur dessert directement au buffet !  » 
 
Pâtisserie           4 
 
Crème au Caramel         4 
 
Mousse au Chocolat         4 
 
Ile Flottante           4 
 
Glace 1 boule           2,50 
 
Glace 2 boules          3 
 
Glace 3 boules          3,50 
 
Glace 4 boules          4 
 
Supplément Chantilly         0,50 
 
Parfum : Vanille, Pistache, Fraise, Créole, Caramel, Fruit de la Passion, 
Chocolat, Citron, Café, Menthe avec pépites de Chocolat, Framboise, Poire, Noix de 
Coco, Banane 



Pour les Gourmands… 
 
 

Chocolat liegeois          4 

 

Caramel Liegois          4 
 

Café Liegois           4 
 

Coupe Equinoxe          4,5   
(2 boules rhum-raisin-1 boule vanille-chantilly) 

 

Coupe Malbuissonnaise (selon saison)     4,5      
(Vanille-Fraise- Fraise Fraîche-Chantilly- Coulis de Fruits rouges) 

 

Dolce Vita           5      
(Framboise-Café- Fruit de la Passion-Chantilly- Coulis Fruits rouges) 

 

Saveurs d'Antan          5      
(Rhums raisin-Caramel-Chocolat-Coulis de Caramel- Chantilly) 

 

Colonel            5,9        

  

Dame Blanche          4,5      
(2 boules vanille-chantilly-Sauce Chocolat) 

 

Banana Split          5      
 

Meringue Chantilly Glace Vanille      5      
 

Irish Coffee           5,9      
 

Coupe Glaciale          5,9      
(2 boules Menthe avec pépites de chocolat - Get 27) 
 

Poire Belle Hélène         5      
 
 
 
 
 
 
 


